Rundskriv nr. 19/2003

Til mottaksstasjonene

MOTTAK  OG  PAKKING  AV  FERSK  FISK

I møte med mottakerne den 2 – 3. juni ble det diskutert mottak og pakking av fersk fisk og da spesielt blankfisk.

Vi ble anmodet om å gjenta de krav som gjelder i denne forbindelse.

Kvalitetskrav til kjølt fersk fisk

Kvalitetsforskriftens §§ 3 – 6. 3/4 setter standard for behandling av fersk fisk om bord, kopi vedlegges.

Kvalitetsforskriftens § 5-1 stiller kvalitetskrav for kjølt fersk fisk til konsum.

Disse kan kort skisseres slik:

A.
Fisken skal være i tiltakende eller fast dødsstivhet.


Konsistensen skal være bøyelig, elastisk eller fast og hard.

B.
Frisk lukt uten avvikende lukt (grunnlukt, åtelukt) eller spor av lukt fra nedbrytningsprodukter som skyldes kvalitetsreduksjon.

C.
Tegn på mangelfull utblødning (røde nakker eller blodfylte årer) og sein sløying (tærte, gallefargete eller leverterte buker) må ikke forekomme.

D.
Overflater, snittflater og fiskekjøtt skal ha sin naturlige farge og glans uten spor av misfarge.

E.
Slikhuden skal være klar, gjennomskinnelig.


Gjeller skal være røde og øynene klare og utstående.

Fisk som avviker fra disse krav skal mottas og eventuelt pakkes som kvalitet II.

Fisk med større skader, som sugd, garnstått eller bitt er sekunda og kan ikke 

pakkes for levering til Skagerakfisk S/L.

Oppbevaring og pakking

Det er viktig med is ombord slik at temperaturen i fisken bringes ned mot 0º C så hurtig som mulig.  Fisken skal holdes under denne temperaturen ved innveiing og pakking.  Påising ved transport eller  lagerhold kan ofte være nødvendig i den varme årstiden.

Blankfisk

Blankfisk kan for tiden leveres og pakkes av torsk o/1 kg, lyr o/1 kg, 

kolje o/0,8 kg og lysing o/1 kg.  Størrelser inntil 2 kg skal pakkes i 10 kg’s, øvrig i 20 kg’s  (lysing ~ 15 kg’s).

Kravene til levering av blankfisk er at fisken er tatt levende om bord og bløgget/vasket straks etter inntak.  Eventuell hodekapping (torsk) skal foretas ved levering og avtales med mottaker.  Føringskasser med perforert bunn skal nyttes ved lagring om bord.

Rikelig med is i bunn og kortendene av kassen.  Blankfisk skal pakkes med ryggen opp i enkle lag.  Pakk helst fulle kasser med blankfisk.

Fisker og mottaker skal være oppmerksomme på at blankfisk pakket på torsdag/fredag, først ankommer markedet (eksport) uken etter.  Blankkvaliteten kan da være forringet og føre til reklamasjon og prisreduksjon.  Det er derfor viktig at pakking og innmelding skjer raskt.  Skulle det tiltross for dette bli problemer med blankkvaliteten, må vi vurdere å stoppe pakking av blankkvalitet for eksport på torsdag/fredag.

Kristiansand S., den 28. august 2003.
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